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イオングループ「えらぼう。未来につながる今を」フェア開催 

環境負荷低減と食品ロス削減に取り組む野菜販売を実施 

 

イオンアグリ創造株式会社（以下、イオンアグリ創造）は、イオンが５月２９日（金）※１から

６月３０日（火）まで開催する「えらぼう。未来につながる今を」フェアにて、イオン農場の「わ

けあり野菜」「オーガニック野菜」に加え、プロバイオポニックスＪＡＳ認証を取得した「みらい

につながるイオン農場のプラムトマト」を販売します。 

イオンアグリ創造は、大きさや形などを理由に店頭に並ばない農産物を「わけあり野菜」とし

て販売する活動を進めています。この活動により、畑で廃棄される農産物の削減に取り組んでい

ます。また、オーガニック野菜の栽培にも注力しており、イオン直営農場２１農場のうち７農場

で有機ＪＡＳ認証を取得するなど、持続可能な農業を進めています。 

さらに今年は、微生物の働きを活用したプロバイオポニックス栽培によるプラムトマトを関東

一部の展開店舗※１で販売します。環境負荷低減に配慮した生産方法により育てたプラムトマト

を通じて、持続可能な農業の取り組みをより身近に感じていただける機会を提供します。 

「えらぼう。未来につながる今を」フェアでは、イオンアグリ創造の取り組みにご賛同いただ

いた企業さまと「わけあり野菜」や「オーガニック野菜」をおいしく食べる企画を展開し、また、

一部店舗の特別催事展開店舗において「わけあり野菜」の量り売り販売を予定しています。 

 

イオンアグリ創造は、今後も自然資源の持続可能性と事業活動の継続的発展の両立を目指し、

自然・生態系・社会と調和のとれた持続可能な農産物の提供に努めてまいります。 

 

＜「えらぼう。未来につながる今を」フェア開催概要＞ 

開 催 期 間：２０２６年５月２９日（金）※2～６月３０日（火） 

展 開 店 舗：約５,７００店舗、イオンモール：１３８施設（国内） 

特別催事展開期間：５月２９日（金）※2～５月３１日（日） 

開 催 店 舗： １１店舗※3 

 

【イオン「えらぼう。未来につながる今を」フェア 特設ＷＥＢサイト】 

https://www.aeon.info/erabou-fair/ 

 

 

 

https://www.aeon.info/erabou-fair/


１．プロバイオポニックスＪＡＳ認証取得「「みらいにつながるイオン農場のプラムトマト」 

 

 

２．特別催事店舗※４の取り組み「フードロス削減！もったいないをおいしく食べる 無駄なく買う」 

形が不揃い・キズがあるとの理由で店頭に並ばすこれまで畑に還していた規格外野菜（トマト、

タマネギ）を量り売りし、お客さまが必要な分だけ購入いただけます。食材を無駄なく使う買い

方を提案し、家庭での食品ロス削減にもつなげます。 

 

３．ご賛同企業様とイオンアグリ創造との共同企画 

（１）キッコーマン株式会社さまとの取り組み 

イオン農場のコマツナを使用した、キッコーマンさまの「うちのごはん」青菜とレタスのシャキ

ッと炒めをイオンスタイル幕張新都心の特別催事で試食販売を実施します。 

 

（２）株式会社ダイショーさまとの取り組み 

イオン農場の「わけあり野菜」オーガニックタマネギや大玉トマトなどを使用した、ダイショー

さまの「野菜ソムリエ青野果菜監修 野菜をいっぱい食べるスープ ミネストローネ用スープ」

をイオンスタイル市川コルトンプラザの特別催事で試食販売を実施します。 

 

（３ハナマルキ株式会社さまとの取り組み 

２０２２年からイオン直営農場で発生するわけあり野菜×「液体塩こうじ」のレシピの考案を行

っています。今年度はイオンスタイルレイクタウンの特別催事でタマネギの試食販売を実施しま

す。 

※１イオンスタイル幕張新都心、イオンスタイルレイクタウンで販売します。 

※２一部の店舗では開催期間が異なります。 

※３特別催事展開店舗 

北海道 イオン札幌元町店、イオン札幌手稲駅前店 

宮城県 イオンスタイル名取 

新潟県 イオンスタイル新潟亀田インター 

埼玉県 イオンスタイルレイクタウン 

千葉県 イオンスタイル幕張新都心 

愛知県 イオンスタイルナゴヤドーム前 

兵庫県 イオンスタイル伊丹昆陽 

広島県 イオンスタイル広島府中 

福岡県 イオン福岡店 

沖縄県 イオン南風原店 

※４開催店舗はイオンスタイル幕張新都心、イオンスタイルレイクタウン、イオンスタイル市川コルトンプラザ

で開催します。 

イオンアグリ創造のイオン埼玉久喜農場で発生する

農業残渣およびイオンモール株式会社が運営するイオ

ンモール春日部の専門店にて発生する食品残渣を活用

し、メタン発酵技術により得られたエネルギーや、発

酵後の液体を用いたプロバイオポニックス技術で栽培

したものです。 

 


